MENU VIVALDI

PARA COMPARTIR

e Ensalada de tomate rosa y stracciatella, albahacay
balsamico de frutos rojos

e Rollito crujiente de finocchiona, gambasy
calabacin

e Pizza I Pagliacci

Co~~soce )
PRINCIPAL
e Spaghetti gamberi y zucchini con salsa Thai de
citricos
O

e Secreto ibérico sobre risotto de setas

Co~~soce 7))

POSTRE

e Tiramisa

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
Vino tinto: Proelio crianza

47,00€

Informacion y reservas: +34 971 603 386

Y



MENU ROSSINI

PARA COMPARTIR

e Ensalada Caprese

e Jtalia en un bao (Porchetta a baja temperatura con
cebolla roja, tomate, pepino y racula)

e Parmigiana de berenjenas con crujiente de
parmesano y brotes tiernos

Co~soce 7))
PRINCIPAL

e Bacalao con crumble de pistacho y aceitunas
negras, crema de pimientos asados y gajos de
patata al horno

O

e Terrina di agnello con demi glas de mostaza,

esparragos y setas Portobello

Co~~soce 7))
POSTRE

e Brownie de chocolate con helado de Baileys

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
e Vino tinto: Proelio crianza

49,00€

Informacion y reservas: +34 971 603 386

Y



MENU VERDI

PARA COMPARTIR

e Flor de Caprese con aceite de pesto

e Pizza Soprano

e Carpaccio de ternera con nube de parmesano y
aceite de trufa

e Gyozas de scamorza ahumada y peras con salsa
suave de Gorgonzola

Co~soce 7))
PRINCIPAL

e Rodaballo del Cantabrico con risotto al nero di
seppiay all i oli de albahaca
O
e Confit de pato a la naranja con parmentier de
patata

Co~~soce 7))
POSTRE

e Tarta de mascarpone con frutos rojos

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
e Vino tinto: Proelio crianza

50,00€

Y

Informacion y reservas: +34 971 603 386



MENU PUCCINI

PARA COMPARTIR

e Bruschetta con jamoén Ibérico y burrata

e Gnocchi fritos a la brava
e Brioche de rabo de toro con glaseado de bearnesa

y parmesano

Co~soce 7))
PRINCIPAL

e Suprema de spigola con endivias a la brasa y puré
de apionabo con cardamomo y aceite de pesto
O
e Stinco di maiale asado al horno con salviay
patatas revolconas

Co~soce 7))
POSTRE

e Pannacotta con fruta de la pasion,
frambuesa y coulis de chocolate

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
e Vino tinto: Proelio crianza

52,00€

Informacion y reservas: +34 971 603 386

Y



MENU MOZART

PARA COMPARTIR

e Cucurucho crujiente de ceviche de lubina,
aguacate y aire de pecorino

e Pulpo al grill con parmentier de patata, pestoy
aceite de sobrasada

e Pizza tartufo e Speck

e Pizza quattro formaggi con finocchiona

Co~soce 7))
PRINCIPAL

e Cappellacci de ricotta y gambas con salsa de
nécoras, crema de guisantes y caviar de yuzu
O
e Solomillo tournedé al foie y trufa, milhojas de
patata y verduritas de temporada

Co~soce 7))
POSTRE

e Tiramistu de fresas

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
e Vino tinto: Proelio crianza

53,00€

Y

Informacion y reservas: +34 971 603 386



MENU STRAUSS

PARA COMPARTIR

e Ensalada rusa con attn rojo, carpaccio de gamba
flambé y encurtidos

e Huevos rotos con sobrasada y guanciale crujiente

e Zamburrifias a la brasa con caviar de mangoy
aguachile de Carolina Reaper

Co~soce 7))
PRINCIPAL

e Corvina al grill con risotto meloso de chipirones,
gambas y all i oli de citricos

e Taco de ossobuco con su jugo, cebolla roja
encurtida, trufa y crujiente de pecorino

Co~soce 7))
POSTRE

e Tarta de crema de Limoncello y merengue

BEBIDAS INCLUIDAS

e Agua, caféy Limoncello
e Vino blanco: Nivarius
e Vino tinto: Proelio crianza

55,00€

Informacion y reservas: +34 971 603 386

Y



