
FINGER FOOD TRAVIATA
Focaccia con queso de cabra, n’duja calabrese, miel y nueces
Falso tomatito de foie y frambuesa
Croquetas de carbonara y trufa
Tartar de ternera sobre “ciccio” casero
Gyozas caseras de scamorza ahumada y pera, con salas suave de
Gorgonzola
Brocheta de salmón marinado, cherri y mozzarella di búfala
Cappellacci di ricotta con langostinos y crema de nécoras
Mini hamburguesa de Angus con scamorza y cebolla caramelizada
Langostinos crujientes con mayonesa de cítricos
Aceitunas líquidas con piparras
Montadito de bacalao gratinado
Degustación de pizzas gourmet
Selección de mini postres caseros

48,00€ 
por persona

Info y reservas: +34 971 603 386

Servicio de comida durante una hora y media 
(los camareros pasan con bandejas)

Servicio de bebidas incluidas durante una hora y media
Agua
Vino blanco: Nivarius
Vino tinto: Proelio crianza

Reservado en exclusividad en zona en Opera Club durante
el evento  
Bar privado en Opera Club después del evento(copas 10€)



FINGER FOOD BOHEME
Bruschetta de jamón ibérico
Pops de gambas con mayonesa de curry y piña
Mini hamburguesa de Angus con scamorza y cebolla caramelizada
Bruschetta de burrata y pesto
Calamares a la bruta en tempura negra
Brochetas de búfala y tomate cherry
Degustación de pizzas gourmet
Bombones de quesos italianos con uvas
Falsas ostras con su perla negra y espuma de mar
Rollitos crujientes de finocchiona
Italia en un bao
Gnocchi fritos a la brava
Tartar de ternera sobre “ciccio” casero
Selección de mini postres caseros

52,00€ 
por persona

Info y reservas: +34 971 603 386

Servicio de comida durante una hora y media 
(los camareros pasan con bandejas)

Servicio de bebidas incluidas durante una hora y media
Agua
Vino blanco: Nivarius
Vino tinto: Proelio crianza

Reservado en exclusividad en zona en Opera Club durante
el evento  
Bar privado en Opera Club después del evento(copas 10€)


